
Meal of Pike Conger Eel and
Kishiwada “Musomaru” Brand Egg ,
Tempura over rice 

appetizer 

Miso soup, Pickled vegetables

Pike Conger Eel and Egg Tempura over rice

Dessert



蘭 Course “Ran ” 

先 付
Appetizer

お 造 り
Sashimi

煮 物
Simmered dish

揚 物
Tempura

冷 菜
Salad

牛 鍋

Gyunabe

御 食 事
Steamed rice

甘 味
Dessert

～ 花ざとのランチコース ～

本日の小鉢
Appetizer

2種盛り合わせ
2 kinds of sashimi

旬の野菜 炊き合わせ
Seasonal simmered dish

天麩羅盛り合わせ（海老 魚 野菜4種）
Prawns, fish, 4kinds of vegetables

彩り野菜のサラダ 泉州玉ねぎドレッシング
Salad with Senshu onion dressing

国産和牛ロース(A4ランク/80g)
Sukiyaki hot pot with Japanese Wagyu beef (80g/A4 grade )

白御飯 味噌汁 香の物
Rice, Miso soup, Pickled vegetables

本日のデザート
Todays dessert

￥6,500  
One Harmony会員価格 ￥5,850



料金［日本円］は、サービス料・税金を含んでおります。
Prices in Japanese yen include service charge and tax.

Tempura set meal
￥3,700

One Harmony会員価格 ￥3,330

本日の小鉢

煮物

サラダ

天ぷら盛り合わせ
（海老3本、魚介1種、野菜5種）

御飯、味噌汁、香の物

甘味

Appetizer 

Simmered dish

Salad

Assorted tempura
(3 prawns, 1 seafood, 5 vegetables)

Rice, Pickled vegetables, Miso soup

Dessert

天ぷら膳

当店のお米は全て国産米を使用しております。
All rice used at this restaurant is produced in Japan.

Sashimi set meal Limited to 5 meals per day

本日の小鉢

煮物

サラダ

お造り3種盛り合わせ

御飯、味噌汁、香の物

甘味

￥3,900
One Harmony会員価格 ￥3,510

Appetizer

Simmered dish

Salad

Assorted Sashimi (3 Varieties) 

Rice, Pickled vegetables, Miso soup

Dessert

お造り膳 1日限定5食



Meal of king prawn, tempura over rice

本日の小鉢

サラダ

大海老天丼

味噌汁、香の物

甘味

￥3,200
One Harmony会員価格 ￥2,880

Appetizer

Salad

King prawn tempura over rice

Miso soup, Pickled vegetables

Dessert

花ざと自慢の大海老天丼セット

Meal of tempura over thin udon noodles 

本日の小鉢

サラダ

天ぷら細うどん
（海老1本/魚介１種 /半熟卵 /野菜3種）

甘味

￥2,900
One Harmony会員価格 ￥2,610

Appetizer

Salad

Tempura over  thin udon noodles
(1Prawn, １Seafood, Boiled egg, 

3kind of vegetables) 
Dessert

天ぷら細うどんセット

Meal of conger eel, tempura over rice

本日の小鉢

サラダ

穴子天丼

味噌汁、香の物

甘味

￥3,200
One Harmony会員価格 ￥2,880

Appetizer

Salad

Conger eel tempura over rice

Miso soup, Pickled vegetables

Dessert

葱たっぷり穴子丸ごと天丼セット


